
主催：帯広畜産大学・小樽商科大学・北見工業大学

HACCP・食品安全管理
プログラム 2021年度

三大学経営統合関連事業

受講方法: ZOOM

第９回内部監査研修
ISO22000の概論から定期内部監査計画書、チェックリスト、報告書等
の作成演習まで

１２/ ２ （木）１２/３（金） 9:00〜17:00 
窪田さと子 助教 通山志保客員教授 藤倉雄司人材育成マネージャー（帯広畜産大学）

申込み・問合わせ先:  申込みは左記QRコードにアクセス
国立大学法人帯広畜産大学 畜産フィールド科学センター内
リカレント教育部門 平 / 藤倉 宛
TEL：0155-49-5661 / FAX: 0155-49-5654
E-mail： u3rec@obihiro.ac.jp

HACCPや食品安全管理に興味のある方など、
どなたでも参加可能※後日オンデマンド配信予定

近年の食の安全に対する関心の高まりと食品衛生管理の国際標準化の動きから、2021年5月末までに
全ての食品等事業者にHACCPに沿った衛生管理の実施が求められます。
本セミナーでは、食品製造・加工に関わる方を対象に、HACCP制度化に必要となる情報提供を行い、

スムーズな制度導入のフォローを目的としています。

第１０回食品表示の基礎
食品製造業者が知っておくべき表示方法の基礎を学ぶ

１２/ １４（火） 18:30〜20:00 通山志保客員教授（帯広畜産大学）

第１１回食品安全衛生管理と事業継続マネジメント
１２/ １０（金） 18:30〜20:00

藤井享教授（北見工業大学）

第１２回食品安全衛生管理の最新技術動向
１２/２１（火） 18:30〜20:00

山本壽夫元教授（日本大学）

第１３回北海道の食を全国に！フードビジネスの最新動向
１/１８ （火） 18:30〜20:00

永田美江子教授（日本大学）

第１５回 IoT活用によるSCM（サプライ・チェーン・マネジメント）
２/２５（金） 18:30〜20:00

内海由博パッケージビジネス推進本部本部長兼SCM コンサルティングセンタ
センタ長（株式会社日立ソリューションズ東日本）

第１４回食品工場における安全衛生管理と生産管理システム
１/２７ （木） 18:30〜20:00

ウアテイ助教（北見工業大学）

HACCPの基礎を学ぶ

安全衛生管理とシステムを学ぶ
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開催日 タイトル

12/14（火）
【HACCPの基礎を学ぶ】 食品表示の基礎
食品製造業者が知っておくべき表示方法の基礎を学ぶ

12/10（金）
【安全衛生管理とシステムを学ぶ】
食品安全衛生管理と事業継続マネジメント

12/21（火）
【安全衛生管理とシステムを学ぶ】
食品安全衛生管理の最新技術動向

1/18（火）
【安全衛生管理とシステムを学ぶ】
北海道の食を全国に！フードビジネスの最新動向

1/27（木）
【安全衛生管理とシステムを学ぶ】
食品工場における安全衛生管理と生産管理システム

2/25（金）
【安全衛生管理とシステムを学ぶ】
IoT活用によるSCM（サプライ・チェーン・マネジメント）

この講義を受けようと思った理由/この講義に期待すること

※個人情報の取扱いについて、次の事項に同意いただける場合□にレ点をご記入ください。
□講師に所属機関及び氏名を提供することに同意します。
□今後のセミナー案内に利用することを承諾します

「HACCP・食品安全管理プログラム」受講申込書

【個人情報の取扱いについて】（１）帯広畜産大学が保有する個人情報は「独立行政法人等の保有する個人情報の保護に関する法律」等の
法令を遵守するとともに「国立大学法人帯広畜産大学保有個人情報管理規程」に基づき、保護に万全を期しています。（２）お申込み時にお
知らせいただいた氏名、住所等の個人情報については、連絡等のセミナーの運営業務を行うためにのみ利用します。

（12月～2月分無料実施分）
〈申込先〉〒080－8555 北海道帯広市稲田町西２線11番地
国立大学法人帯広畜産大学 畜産フィールド科学センター内

リカレント教育部門 平 / 藤倉 宛

FAX: 0155-49-5654
E-mail: u3rec@obihiro.ac.jp


