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食品衛生法の改正により、全ての食品等事業者が「HACCPに沿った衛生管理」を

実施することが義務化されました。本セミナーは HACCPの構築に必要となる食品

安全に関する法令や前提条件プログラム、危害要因分析手法及びHACCP プラン作

成の知識習得を目的とします。

対象 ①食品に関連する企業や団体に所属する方

②HACCP等の食品衛生手法を学びたい方

定員 2０名（先着順・最少催行人数５名）

受講方法 会場受講10名、オンライン10名

（Zoom）

受講料 20,000円

申し込み方法 裏面に記載

【お申し込み・お問い合わせ】
国立大学法人 帯広畜産大学畜産フィールド科学センター

リカレント教育部門（担当：藤倉・平）
〒080-8555 北海道帯広市稲田町西2線11番地
TEL 0155-49-5661/FAX 0155-49-5654
E-mail u3rec@obihiro.ac.jp
HP https://www.obihiro.ac.jp/facility/fcasa/food-safety

プログラム

■食品安全に関する法令の解説

■危害要因・前提条件プログラムの解説

■HACCPシステム構築の7原則12手順の解説及び演習

※ 詳細は裏面又は募集要項をご覧ください。

講師

■窪田さと子（帯広畜産大学 助教）

■通山 志保 （空知総合振興局保健環境部 深川地域保健室生活衛生課 生活衛生課⾧）

（帯広畜産大学 客員教授）

■藤倉 雄司 （帯広畜産大学）

2021年

11月10日（水）～ 12日（金）
9：00～17：00
■申し込み締め切り11月5日（必着）

主催： 帯広畜産大学・小樽商科大学・北見工業大学

（データ通信料は各自で負担となります。）



◆講義日程・内容◆

開催日 内容

11月10日
（水）

９：００～１７：００

危害要因解説（生物的、化学的、物理的）

①危害要因の種類の理解

②過去の事例に基づく危害要因の理解

11月11日
（木）

９：００～１７：００

HACCP システム構築の７原則１２手順の解説及び演習

11月12日
（金）

９：００～１７：００
前提条件プログラムの解説

※各日とも１２：３０～１３：３０に休憩を予定しています。

※３日間全ての講義を受講した方に受講修了証をお渡しします。

HACCPシステム構築３日間研修 参加申込書

ふりがな

氏名

年齢 歳 性別 男 ・ 女

所属
会社名：

部署：

連絡先（書類
送付先）

勤務先 ・ 自宅 （どちらかに〇を付けて下さい）

〒（ ʷ ）

電話番号

受講方法 会場 ・ zoom （どちらかに〇を付けて下さい）先着順

メールアドレ
ス

受講の目的

質問・その他

FAX：0155-49-5654


