危害要因リスト　　　　　　　　　　　作成部門　帯広畜産大学地域連携推進ｾﾝﾀｰ　　工程名　牛乳　
	ﾌﾟﾛｾｽ／

ｽﾃｯﾌﾟ
	予想される食品安全　ﾊｻﾞｰﾄﾞは何か？
	食品から減少・排除が必要で重要なﾊｻﾞｰﾄﾞか？
	判断した根拠は何か？
	重要と認めたﾊｻﾞｰﾄﾞの管理手段は何か？
	CCP

	１．生乳

　　　


	B微生物

①病原微生物の汚染

②腐敗微生物の汚染

③ｶﾋﾞ酵母の汚染

④微生物毒素の生成
	×

×

×

×
	後工程で殺菌可能

同上

同上

乳温、ﾌﾞﾘｰﾄﾞ検査で排除可能
	
	

	
	C化学的

①洗剤殺菌剤の混入

②抗生物質
	△
△
	農場で混入、除去難困難
農場で混入、除去難困難
	受入官能検査で排除
外部検査機関との連絡
	

	
	P物理的

①体毛混入

②飼料混入

③ﾊﾟｯｷﾝ・金属片の混入
	×

×

×
	後工程で除去可能

同上

同上
	
	

	２．受乳


	B微生物：無し

C化学：無し

P物理：無し
	
	
	
	

	３．ろ過　F1

	B微生物

①病原微生物の残存

②腐敗微生物の残存

③ｶﾋﾞ酵母の残存
	×

×

×
	洗浄手順遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	


	
	P物理

①破損で金属片混入

②破損で異物除去性能低下

③ﾎﾞﾃﾞｨｰﾊﾟｯｷﾝ破損混入
	×

×

×
	後工程で濾過

同上

同上
	
	

	P10


	B微生物

①腐敗微生物残存･増殖
	×
	製造直後点検で確認可能
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	同上
	
	

	
	P物理

①ﾌﾟﾛﾍﾟﾗ・ｹｰｼﾝｸﾞ等の擦れ
②ﾒｶｼｰ・ﾊﾟｯｷﾝ等の混入
	×

×
	後工程で除去可能

同上
	
	

	４．貯乳・

冷却

　　　WMT-１
	B微生物

①腐敗微生物の増殖

②病原微生物の増殖

③ｶﾋﾞ・酵母の増殖
④ｼﾞｬｹｯﾄ破損で汚染
	×

×
×

×
	洗浄・温度管理手順遵守で管理可能

同上

同上
ｼﾞｬｹｯﾄの亀裂破損は定期点検で防止でき、後工程の殺菌で管理可能
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	同上
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	P物理

①攪拌機の擦れ・破損片の混入

②ﾏﾝﾎｰﾙﾊﾟｯｷﾝの混入
	×

×
	後工程で除去可能

同上
	
	

	P20
	B微生物

①腐敗微生物の残存

②病原微生物の残存

③ｶﾋﾞ・酵母の残存
	×

×

×
	洗浄手順遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	製造直後点検で確認可能
	
	

	
	P物理

①ﾌﾟﾛﾍﾟﾗ・ｹｰｼﾝｸﾞ等の擦れ
②ﾒｶｼｰ・ﾊﾟｯｷﾝ等の混入
	×

×
	後工程で除去可能

同上
	
	


	５．均質化

HG10
	B微生物

①腐敗微生物の残存

②病原微生物の残存

③ｶﾋﾞ・酵母の残存
	×

×
×
	洗浄手順遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学

①潤滑油の混入

②潤滑水の混入
	×
×
	製造直後点検で確認可能

同上
	
	

	
	P物理

①Vﾊﾟｯｷﾝの混入

②ﾊﾞﾙﾌﾞ・ｼﾘﾝﾀﾞｰ片の混入

③ｽﾄﾚｰﾅｰの混入
	×

×

×
	後工程で除去可能

同上

同上
	
	

	FH-１
	B微生物

①腐敗微生物残存･増殖

②病原微生物増殖

③ｶﾋﾞ・酵母増殖

④ﾎｰｽﾊﾞﾝﾄﾞ部から汚染
	×

×
×

×
	洗浄手順遵守で管理可能

同上

同上

定期交換・点検で管理可能
	
	

	
	C化学

①ﾎｰｽ材料の溶出
	×
	材質選定で管理可能
	
	

	
	P物理

①ﾎｰｽﾊﾞﾝﾄﾞ破片の混入
	×
	後工程で除去可能
	
	

	６．加熱・殺菌

SHT-1
	B微生物（残存）

①腐敗微生物残存

②病原微生物残存

③ｶﾋﾞ・酵母残存
	△

〇

△
	殺菌温度低下で残存

同上

同上
	殺菌温度の管理
	CCP１

	
	B微生物（汚染）

①ｼﾞｬｹｯﾄ亀裂で冷却水の混入

②落下細菌による汚染

③汚染空気の混入
・除菌ﾌｨﾙﾀｰ作動不良
・ハッチ開放
④作業者からの汚染
	△

△

△

△
	定期点検で管理可能

殺菌手順書遵守で管理可能

同上
同上
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	C化学

①蒸気から化学薬品汚染

②洗剤の残存
	×
×
	精缶剤のMSDSで確認可能

製造直後点検で確認可能
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	P物理

①攪拌機の擦れ・破損

②ﾏﾝﾎｰﾙﾊﾟｯｷﾝの破損
③除菌ﾌｨﾙﾀｰ破損
	×

×
×
	後工程で除去可能

同上
同上
	
	

	P30
	B微生物

①腐敗微生物残存･増殖
	×
	製造直後点検で確認可能
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	同上
	
	

	
	P物理

①ﾌﾟﾛﾍﾟﾗ・ｹｰｼﾝｸﾞ等の擦れ
②ﾒｶｼｰ・ﾊﾟｯｷﾝ等の混入
	×

×
	後工程で除去可能

同上
	
	

	７．冷却　　PC
	B微生物（汚染）

①ﾌﾟﾚｰﾄ亀裂で冷却水の混入
	×
	定期点検で管理可能
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理

①ﾏﾝﾎｰﾙﾊﾟｯｷﾝの混入
	×
	製造直後点検で確認可能
	
	


	８．貯乳

　　ST-1
	B微生物

①ｼﾞｬｹｯﾄ亀裂で冷却水の混入

②汚染空気の混入

③ﾀﾝｸ内面の結露水による汚染

④長時間貯乳による微生物増殖
	×
×
×

×
	定期点検で管理可能

殺菌手順書遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理

①攪拌機の擦れ・破損

②ﾏﾝﾎｰﾙﾊﾟｯｷﾝの混入
	×

×
	後工程で除去可能

同上
	
	

	P40
	B微生物

①腐敗微生物残存･増殖
	×
	製造直後点検で確認可能
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	同上
	
	

	
	P物理

①ﾌﾟﾛﾍﾟﾗ・ｹｰｼﾝｸﾞ等の擦れ
②ﾒｶｼｰ・ﾊﾟｯｷﾝ等の混入
	×

×
	製造直後点検で確認可能

同上
	
	

	９．ろ過F2
	B微生物

①病原微生物の残存

②腐敗微生物の残存

③ｶﾋﾞ酵母の残存
	×

×

×
	洗浄手順遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理

①破損で金属片混入

②破損で異物除去性能低下

③ﾎﾞﾃﾞｨｰﾊﾟｯｷﾝ破損混入
	×

×

×
	製造直後点検で確認可能

同上

同上
	
	

	10．容器
	B微生物

①製造ﾒｰｶｰでの微生物汚染
	×
	製造ﾒｰｶｰの検査成績書で確認

外部検査機関の証明書で確認
	
	

	
	C化学

①製造ﾒｰｶｰでの化学物質汚染
	△
	製造ﾒｰｶｰの原料規格書で確認

外部検査機関の証明書で確認
	
	

	
	P物理

①製造ﾒｰｶｰでの異物混入
	△
	製造ﾒｰｶｰの原料規格書で確認

外部検査機関の証明書で確認
	
	

	11．充填

ﾎｯﾊﾟｰﾀﾝｸ1
	B微生物

①HT洗浄・殺菌不足による汚染

②HT亀裂で冷却水の混入
③汚染空気の混入

⑤充填装置の結露水混入

⑥作業者からの汚染
	×

×

×

×

×
	洗浄・殺菌手順遵守で管理可能

洗浄手順遵守で管理可能

洗浄手順遵守で管理[image: image1.bmp]可能

洗浄手順遵守で管理可能

洗浄手順遵守で管理可能
	
	

	
	C化学

①洗剤の残存
	×
	洗浄手順遵守で管理可能
	
	

	
	P物理

①HTﾊﾟｯｷﾝ片の混入

②HTﾚﾍﾞﾙ計部品の混入

③充填機ｼﾘﾝﾀﾞｰのｽﾌﾟﾘﾝｸﾞ、ﾊﾟｯｷﾝ、ﾋﾟﾝの混入
	×

×

×
	18ｱ




























































































































洗浄手順遵守で管理可能

洗浄手順遵守で管理可能

洗浄手順遵守で管理[image: image2.bmp]可能
	
	

	充填機

CM－100

本体
	B微生物

①充填機の洗浄・殺菌不良による汚染

②汚染空気の混入

③製品切替作業時の汚染

④ｼｰﾙ不良による汚染

⑤作業者のから汚染

⑥冷却水の混入
	×

×

×

×

×
	[image: image3.bmp]洗浄・殺菌手順遵守で管理可能
充填手順遵守で管理可能

充填手順遵守で管理可能

充填手順遵守で管理可能

充填手順遵守で管理可能
	
	

	
	C化学

①潤滑油、洗剤の混入
	×
	充填手順遵守で管理可能
	
	

	
	P物理

①充填機部品の混入

②紙容器片の混入
	×

×
	充填機保守手順遵守で管理可能

充填手順遵守で管理可能
	
	

	12．包装
	B微生物

①機器故障で容器破損
	×
	包装機器の点検で管理可能
	
	

	
	C化学：

①包装機器潤滑油の付着
	×
	包装機器の整備で管理可能
	
	

	
	P物理

①包装機器部品の混入
	×
	包装機器の点検で管理可能
	
	

	13．保管
	B微生物

①保管温度の上昇

②長期間の保管

③容器の破損
	×

×

×
	保管出荷手順の遵守で管理可能

同上

同上
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理：無し
	
	
	
	

	14．検査
	B微生物：無し

①検査精度の低下
	×
	検査作業手順遵守で管理可能
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理：無し
	
	
	
	

	15．出荷
	B微生物

①容器・包装の破損

②輸送ｺﾝﾃﾅ冷凍機の故障
	×

×
	出荷作業手順遵守で管理可能

出荷作業手順遵守で管理可能
	
	

	
	C化学

①輸送ｺﾝﾃﾅの汚れ・異臭
	×
	出荷作業手順遵守で管理可能
	
	

	
	P物理

①輸送ｺﾝﾃﾅ設備破片の混入
	×
	18：出荷作業手順遵守で管理可能
	
	

	共通

ﾊﾞﾙﾌﾞ
	B微生物

①洗浄・殺菌不良

②ﾊﾟｯｷﾝの劣化
	×

×
	製造直後点検で確認可能

同上
	
	

	
	C化学：無し
	
	
	
	

	
	P物理

①ﾊﾟｯｷﾝの劣化による混入

　ｽﾃﾑ・ﾎﾞﾃﾞｨｰ・Oﾘﾝｸﾞ

②金属片の混入
	×

×
	製造直後点検で確認可能

同上
	
	


＜評価の参考＞

	可能性
重大さ
	日常的に起こる
	起こるかもしれない
	実際にはあり得ない

	死亡･重篤な疾病
	○
	○
	△

	製品のリコール･消費者の苦情
	○
	△
	×

	ほとんど問題にならない
	△
	×
	×


（評価　　〇：高いリスク CCP　　△：中程度のリスクPRP　　　×：低いリスク PRP）
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