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乳温：10℃以下


総菌数：400万個以下／ml


抗菌性物質：陰性





15．出　荷





13．保　管





14．検　査





2．受　乳





3．ろ　過





5．均質化





7．冷　却





8．貯　乳





目開き：100＃





9．ろ　過





11．充　填





12．包　装





1．生　乳





乳温：10℃以下


総菌数：400万個以下／ml


抗菌性物質：陰性





保管温度：10℃以下


保管期間：賞味期限内








目開き：60＃





検査項目：規格


①官能（外観・風味・色調）：良


②SNF：省令基準


③乳酸菌数：省令基準


④大腸菌群：省令基準





容量：2t


乳温：5℃以下


貯乳期限：48時間








4．貯乳・冷却





流通温度：10℃以下


輸送車両：異臭・汚れ無し


記録：製品ﾛｯﾄ、出荷先、数量





圧力：150kg/cm２


処理能力：6t／ｈ





容量：2ｔ


殺菌条件：ﾀﾝｸ式


63℃以上30分以上保持


殺菌度迄の達温時間：


20分以上











6．加熱殺菌





ﾌﾟﾚｰﾄ冷却装置


処理能力：6t／ｈ


乳温：5℃以下





容量：2ｔ貯乳ﾀﾝｸ


乳温：5℃以下








ﾀﾞﾝﾎﾞｰﾙ包装500枚入り：


ﾎﾟﾘｴﾁﾚﾝｺｰﾃｨﾝｸﾞ紙容器








10．容器





充填能力：100本／ｈ


充填乳温：10℃以下








包装能力：120本／ｈ


ﾌﾟﾗｽﾁｯｸｺﾝﾃﾅ包装：12本


包装乳温：10℃以下








