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2023年度 HACCP・食品安全管理プログラム募集要領 

近年の食の安全に対する関心の高まりと食品衛生管理の国際標準化の動きから、2021 年度から全て

の食品等事業者に HACCP に沿った衛生管理の実施が求められるようになりました。本セミナーを通じ

て、HACCP 制度化に必要となる情報提供を行い、スムーズな制度導入をフォローすることを目的とし

ています。 

 

1. 主催 
 北海道国立大学機構 教育イノベーションセンター（小樽商科大学、帯広畜産大学、北見工業大学） 

 

2. セミナー内容 

 HACCP 導入に必要となる基礎知識、導入後に必要となる食品安全マネジメントシステムの構築の仕

組み、食品製造業における具体的な運用事例を通して、食品安全に関する情報提供を行います。 

 帯広畜産大学において HACCP の基礎を学ぶセミナーを中心に開催する他、小樽商科大学札幌サテラ

イト、および北見工業大学においても、食品事業者向けのセミナーを開催する予定です。 

 

3. 受講対象 

 食品製造・加工に関わる方、これから食品製造・加工事業を取り組む方、HACCP に興味関心のある

方、食品安全管理に関心のある一般・社会人、学生の方などを対象とします。 

 

4. 受講方法 
 セミナー毎に、受講方法、定員が異なります。各講座がどのような形で開催されるか、以下の実施プ

ログラム一覧をご参照ください。 

 

実施プログラム一覧 

回 
開催日時 

・方法 
タイトル 講  師 

受講

料 

募集

人数 

１ 

10月 6日 

10:30～12:00 

対面および 

ZOOM 

（帯広セミナー） 

【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】 

FSSC22000 第 6版の解説 

清水 佐衣子 主任審査員 

（ＬＲＱＡリミテッド） 
無料 20名 

締切 

10/4 

２ 

10月 30日 

 ～11月 1日 

各日とも 

9:00～17:00 

対面および 

ZOOM 

（帯広セミナー） 

【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】 

ＨＡＣＣＰ構築３日間研修 
ＨＡＣＣＰ構築の７手順 12

原則について解説 

藤倉 雄司 マネージャー 

窪田 さと子 准教授 

通山 志保 客員教授 

（帯広畜産大学） 

有料 10名 

締切 

10/20 

３ 

11月 8日 

13:30～15:00 

対面および

ZOOM 

オンデマンド 

（帯広セミナー） 

【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】 

小規模事業者向け 

一般衛生管理 

窪田 さと子 准教授 

藤倉 雄司 マネージャー 

（帯広畜産大学） 

無料 20名 

締切 

11/1  

４ 

11月 16日 

 ～11月 17日 

各日とも 

9:00～17:00 

対面のみ 

（帯広セミナー） 

【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】 

内部監査研修 
ISO22000 の概論から定期内

部監査計画書、チェックリス

ト、報告書等の作成演習まで 

藤倉 雄司 マネージャー 

窪田 さと子 准教授 

通山 志保 客員教授 

（帯広畜産大学） 

有料 5名 

締切 

11/10 
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5. 受講料 

 「HACCP 構築３日間研修」と「内部監査研修」は有料（２万円）で研修終了後に修了証書を発行し

ます。それ以外の研修は無料です（詳細は別紙参照）。 

なお、受講にかかる通信料等は受講者の自己負担とします。 

 

6. 参加申し込み 
以下の（１）、（２）いずれかの方法でお申し込みいただきます。申し込み開始および締め切りは、 

帯広畜産大学ホームページに掲載を予定しています（現在準備中）。 

（１） 二次元コードから申し込み 

右の二次元コードを読み取り、受講申込フォームに必要事項を入力して 

ください。 

（２） 郵送・FAX・E メールでの申し込み 

別紙の受講申込書に必要事項を記入の上、郵送、FAX、E メールのいずれかの方法で下記 

    宛に提出してください。 

 

7. 申し込み ・ 問い合わせ先 
〒080－8555 北海道帯広市稲田町西２線 11番地 
国立大学法人 北海道国立大学機構 帯広畜産大学 教務課社会人教育係 鬼頭 

TEL：0155-49-5457  FAX：0155-49-5420  Email：u3rec@obihiro.ac.jp 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

５ 

12月 1日 

13:30～15:00 

対面および

ZOOM 

オンデマンド 

（帯広セミナー） 

【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】 

食品表示の基礎 
食品製造業者が知っておくべ

き食品表示方法の基礎を学ぶ 

通山 志保 客員教授 

（帯広畜産大学） 

無料 20名 

締切 

11/24 
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「ＨＡＣＣＰ・食品安全管理プログラム」 受講申込書 
〈申込先〉〒080-8555 北海道帯広市稲田町西 2線 11番地 

国立大学法人 北海道国立大学機構 帯広畜産大学 教務課 社会人教育係 事務担当：鬼頭 

FAX： 0155-49-5420  Email： u3rec@obihiro.ac.jp 

フリガナ  

氏    名  

所    属 
（会社名、役職等） 

 

連 絡 先 

（必ず連絡がつくもの） 

ＴＥＬ： 

Email ： 

受講希望に〇を記入 ↓ 第 1回～第 5回【ＨＡＣＣＰの基礎を学ぶ】（帯広セミナー） 

回 対面 Zoom ｵﾝﾃﾞﾏﾝﾄﾞ 開催日時 タ イ ト ル 

1    
10/6(金) 
10:30 

 ～12:00 

FSSC22000 第 6版の解説 

※ 対面およびＺＯＯＭ、受講料無料、定員 20名、 

申込締切 10/4 

2    

10/30(月) 
～ 

11/1(水) 
9:00～17:00 

HACCP構築 3日間研修～HACCP構築の 7手順 12原則について 

※ 対面およびＺＯＯＭ、受講料 20,000円、定員 10名限定、 

申込締切 10/20 

3    
11/8(水） 
13:30 
～15:00 

小規模事業者向け 一般衛生管理 
※ 対面およびＺＯＯＭ、オンデマンド、無料、定員 20名、 

申込締切 11/1 

4    

11/16(木) 

～11/17(金) 

9:00～17:00 

内部監査研修～ISO22000の概論から定期内部監査計画書、 

チェックリスト、報告書の作成まで 

※ 対面のみ、受講料 20,000円、定員 5名限定、申込締切 11/10 

5    

12/1金） 

13:30 

 ～15:00 

食品表示の基礎～食品製造業者が知っておくべき食品表示方
法の基礎を学ぶ 

※ 対面およびＺＯＯＭ、オンデマンド、受講料無料、 

定員 20名、申込締切 11/24 

この講義を受けようと思った理由／この講義に期待すること 

 

※個人情報の取扱いについて、次の事項に同意いただける場合□に☑をご記入ください。 

□講師に所属機関及び氏名を提供することに同意します。 

□今後のセミナー案内に利用することを承諾します。 

【個人情報の取扱いについて】 

（１） 帯広畜産大学が保有する個人情報は「独立行政法人等の保有する個人情報の保護に関する法律」等の法令を遵守するとともに「国立大学法

人 北海道国立大学機構 帯広畜産大学保有個人情報管理規程」に基づき、保護に万全を期しています。 

（２） お申し込み時にお知らせいただいた氏名、住所等の個人情報については、連絡等のセミナーの運営業務を行うためにのみ利用します。 


